
 

Pour commencer 

Les Huîtres de Port des Barques & 1 verre de vin blanc : 

 ....................................... Les 6 … α,αα €                  Les 12… α,αα €    

Les Tapas :      Petite planche α,αα €     Grande planche α,αα €    
 

Nos salades complètes 
Salade Parisienne ................................................. α,αα € 
(Salade, tomates, olives, jambon blanc, œuf, gruyère) 
Salade Abri-Côtier  ........................................................................ α,αα € 

(Salade, lardons, tomates, œuf, chèvre chaud sur toast) 
Salade Nordique ................................................................ α,αα € 

(Salade, tomates, saumon fumé, aneth, citron) 

 

Nos Pâtes 

Tagliatelles Carbonara ....................................................... α,αα € 
(Tagliatelles, lardons, crème fraiche, jaune d’oeuf) 

Tagliatelles Bolognaise ...................................................... α,αα € 
(Tagliatelles, sauce tomate, oignons, ail persillé, steack haché - origine 

France) 

Tagliatelles au Saumon ..................................................... α,αα € 

(Tagliatelles, saumon fumé, crème fraiche, citron frais) 

 

 

 

 

 

 

Nos Moules 

Moules Marinière / Frites ................................................. α,αα € 

Moules Roquefort / Frites ................................................. α,αα € 

Moules Pineau / Frites ...................................................... α,αα € 

Nos Plats 

Portion de frites  ................................................................ α,αα € 

Camembert Roti, Potatoes, charcuterie, salade  ............... α,αα € 

Faux-filet, Potatoes  .......................................................... α,αα € 
(160gr, Origine UE) 

Crevettes royale, coco curry  ............................................. α,αα € 

Omelette, Salade  .............................................................. α,αα € 

 

Nos Burgers maison 

Cheese Burger /Frites ........................................................ α,αα € 

Steak haché façon bouchère 120grs (origine France), cheddar, salade, 

tomate, sauce burger 

Blue Burger /Frites ............................................................ α,αα € 
Steak haché façon bouchère 120grs (origine France), Gorgonzola, oignon, 

salade, tomate, sauce burger 

Océane Burger /Frites ....................................................... α,αα € 

Saumon fumé, concombre, salade, crème citronnée à l’aneth 

Les douceurs 

Assiettes de fromages ....................................................... α,αα € 

Profiteroles au Chocolat  ..................................................  α,αα € 

Café ou Thé Gourmand  ..................................................... α,αα € 

CARTE DES PLATS 

Menu Junior (jusqu’à 10 ans)  ........................................... α,αα € 

Jambon (Origine UE) ou Steak haché du Boucher (origine France) / 

Frites ou Tagliatelles Bolognaise ou Pizza Margarita Bambino 
1 boule de glace au choix 

1 verre de sirop à l'eau 

Le Restaurant du Camping l’Abri-Côtier vous propose 

tous les soirs de 19h à 21h30 :  



Margarita ............................................................................................. α,αα € 

Tomate, Mozzarella, Olives, Origan 

Regina ................................................................................................... α,αα € 

Tomate, Jambon blanc, Mozzarella, Olives, Origan 

Biquette ................................................................................................ α,αα € 

Tomate, Chèvre, Mozzarella, Olives, Origan 

Sicilienne ............................................................................................... α,αα € 

Tomate, Filets d'anchois marinés, Câpres, Mozzarella, Olives, Origan 

Flamme ................................................................................................. α,αα € 

Crème, Lardons, Oignons, Mozzarella, Cumin 

Végétarienne ........................................................................................ α,αα € 

Tomate, tomates fraîches, Champignons, Fond d'artichaut, Oignons, Mozzarella, Origan  

Bolognaise ............................................................................................ α,αα € 

Tomate, Bœuf haché, Oignons, Mozzarella, Olives, Origan 

Quatre Fromages .................................................................................. α,αα € 

Tomate, Chèvre, Gorgonzola, Reblochon, Mozzarella, Origan 

Ma Cocotte ........................................................................................... α,αα € 

Crème, Poulet (origine France), Champignons, Oignons, Mozzarella, Œuf 

Niçoise ................................................................................................... α,αα € 

Tomate, Thon, Ail persillé, Mozzarella, Olives, Origan 

Calzone (chausson) ............................................................................... α,αα € 

Tomate, Jambon blanc, Champignons, Œuf, Mozzarella, Origan 

Paysanne ............................................................................................... α,αα € 

Tomate, Lardons, Œuf, Champignons, Crème fraîche, Mozzarella, Olives 

Tartiflette .............................................................................................  α,αα € 

Crème, Pommes de terre, Oignons, Lardons, Reblochon, Mozzarella, Origan 

Marrakech ...........................................................................................  α,αα € 

Tomate, Poivrons, Chorizo, Merguez, Œuf, Mozzarella, Olives, Origan 

Kebab ...................................................................................................  α,αα € 

Tomate, Champignons, Poivrons, Kebab Halal, Mozzarella, Olives, Sauce Kebab, Origan 

Norvégienne ......................................................................................... α,αα € 

Crème, Saumon Fumé, Citron, Mozzarella, Origan 

 

APERITIFS * 
Pastis, Ricard (2 cl), Suze (4 cl)  .................................................................................. α,αα € 

Kir, Rosé Pamplemousse (11 cl)  ................................................................................ α,αα € 

Pineau des Charentes, Martini Rosso (8 cl)  ............................................................... α,αα € 

Whisky, Whisky Coca, Get 27, Get 31, Bailey's (4 cl)  ................................................. α,αα € 

Cocktails avec alcool (20 cl, voir la carte cocktails)  ................................................... α,αα € 

Shooter Rhum arrangé, Tequila / Vodka / Rhum + sirop (2 cl) .................................. α,αα € 

Sangria (12,5 cl le verre) ………………………….….………………………………………………………….α,αα € 

Sangria (50 cl le pichet) ……….………………………………………………….……………………………..α,αα € 

Sangria (1 Litre le pichet)……………………………………………………………………….……………… α,αα € 

BIERES * 

Pression Stella, Panaché (25 cl)  ................................................................................. α,αα € 

Pression + Sirop (25 cl) ............................................................................................... α,αα € 

Pression Leffe / Leffe Ruby (25 cl)  ............................................................................. α,αα € 

Desperados (33 cl, bouteille)  ..................................................................................... α,αα € 

Fort Boyard - (33 cl, bouteille)  ................................................................................... α,αα € 

VINS DE PAYS * 

Vin de pays charentais (Rosé, Rouge Blanc) Domaine Gardrat (12,5 cl le verre) ....... α,αα € 

Vin de pays charentais (Rosé, Rouge Blanc) Domaine Gardrat (25 cl le pichet) ........ α,αα € 

Vin de pays charentais (Rosé, Rouge Blanc) Domaine Gardrat (50 cl le pichet) ........ α,αα € 

Vin de pays charentais (Rosé, Rouge Blanc) Domaine Gardrat (75 cl, bouteille) ....... α,αα € 

Vin de pays charentais Sauvignon gris, Clos de Nancrevant (75 cl, bouteille) ........... α,αα € 

BOISSONS SANS ALCOOL  

Sirop [Menthe, Grenadine, Citron, Pêche, Pamplemousse, Fraise, Orgeat, Bubble Gum], Limonade (25 cl) ........ α,αα € 
Diabolo (25 cl) ............................................................................................................ α,αα € 

Coca, Coca Zero, Orangina, Schweppes Agrum’, Ice Tea, Oasis, Perrier (33 cl) ......... α,αα € 

Perrier Zeste/Sirop (33 cl) .......................................................................................... α,αα € 

Jus de fruits orange, pomme, ananas, abricot (25 cl, bouteille) ................................ α,αα € 

Pétillant de raisin Charentais (15 cl) ........................................................................... α,αα € 

Cocktails sans alcool (20 cl, voir carte cocktails)  ....................................................... α,αα € 

San Pellegrino (1 Litre) .………………….……………………………………………………………………….α,αα € 

BOISSONS CHAUDES  

Café expresso / Café décaféiné (8 cl)  ........................................................................ α,αα € 

Café crème (8 cl) ........................................................................................................ α,αα € 

Thé / Infusions (15 cl)  ............................................................................................... α,αα € 

Grand café (15 cl)  ...................................................................................................... α,αα € 

Grand crème / Chocolat au lait (15 cl)  ...................................................................... α,αα € 

Café / Chocolat Viennois avec crème fouettée (15 cl) .............................................. α,αα € 

 

Abri-Côtier ..........................................................................................    α,αα € 

Tomate, Champignons, Jambon blanc, Chèvre, Mozzarella, Lardons, Abricot, Origan 

Supplément œuf + Supplément œuf + Supplément œuf + Supplément œuf + αααα,,,,αααααααα    €€€€ 

 

Prix nets en euros – Service compris – L*abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

CARTE DES BOISSONS CARTE DES PIZZAS 


